Premium Vanille Creme - ohne Kochen!

Vanillecreme

150g Premium Vanille Creme 

300g kaltes Wasser

Alle Zutaten für 4-5 Minuten mit dem Rührgerät, bzw. mit der Küchenmaschine aufschlagen.

Schoko-Vanillecreme

150g Premium Vanille Creme 

300g kaltes Wasser

50-100g geschmolzene Kuvertürechips 

Alle Zutaten für 4-5 Minuten mit dem Rührgerät, bzw. mit der Küchenmaschine aufschlagen.

Fertig ist eine flexible Füllcreme, für Bienenstich, Omeletts…

Viel Spaß und Erfolg beim Backen wünscht Ihnen,

Ihr

Andreas Zöllner
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